


Arinto dos Açores

Azores wine company stiftet i 2014

Pico, UNESCO siden 2004

António Maçanita

Vulkansk jord og nærhet til havet, vindyrkning
siden 1500 tallet

100% Arinto

12%vol

Spontan fermentering, stålfat



Pormenor Branco

Duoro e Porto, marker mellom 400-650m og 
gamle vinstokker (40-100år)

Pedro Coelho fom 2013

Malvasia 33%

Rabigato 34%

Côdega do Larinho 33%

Mild pressing, spontan fermentering med 
naturlig gjær, mest lagring på stål og noe 
eik. Ingen malo eller battonage

12.5% vol



Soalheiro Vinho Verde 
Alvarinho
Nordlige delen av Vinho Verde

Monção e Melgaço

Vinproduksjon siden 1982

100% Alvarinho

Lagret på ståltank

12.5vol



Altano Tinto
Symginton Wine Estate

(Graham, Dow, Cockburn) 

Duorodalen

Tinta Barroca: 30% 

Tinta Roriz: 30% 

Touriga Franca: 40%

10mnd på eikefat

13.5%vol



Casal da Azenha Tinto

Antonio Bernardino Paulo da Silva

Colares, Lisboa

Castelão 70%

Tinta Miuda 30%

Fermentering i segment, videre lagring 
også på eldre eikefat i 24mnd

13.5% vol



Xisto Ilimitado

Luis Seabra ( fom 2013) 8ha, tre regioner

Duoro-dalen

Terrorir-drevede viner (Gul schist, xistro) fra 
vinmarker 500-600moh. Plantes røde og hvite 
druer om hverandre

Rabigato 75%

Gouveio 10%

Côdega do Larinho 5%

Viosinho 5%

12mnd i eldre eikefat

12,5%



Xistro Ilimitado
Touriga Franca 30%

Rufete 10%

Tinta Roriz 20%

Tinta Barroca 10%

Tinta Amarela 20%

12mnd på eldre eikefat

12,5%
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